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УДК 664.5.016.8.061.34-047.37 
 

О.Ю. ЕРЕМИНА 
 
ИССЛЕДОВАНИЕ ИЗМЕНЕНИЙ МИКРОСТРУКТУРЫ КРУП 

В ПРОЦЕССЕ ЭКСТРАГИРОВАНИЯ 
 

В статье представлены результаты исследования изменений микроструктуры круп 
в процессе их экстрагирования с применением различных концентраций ферментного  
препарата с амилолитической активностью. 

Ключевые слова: крупяные экстракты, ферментные препараты, микроструктура, 
продолжительность настаивания. 
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O.YU. EREMINA 
 

INVESTIGATIONS OF CEREAL MICROSTRUCTURE CHANGES 
IN PROCESS OF EXTRACTION 

 
The article presents the results of changes in the microstructure of cereals in the process of 

extraction using different concentrations of enzyme with amylolytic activity. 
Key words: cereal extracts, enzyme preparations, microstructure, duration of infusion. 
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УДК 664.858:[633.13+633.16]-021.632 
 

В.В. РУМЯНЦЕВА, Н.М. КОВАЧ 
 

ВЛИЯНИЕ ПРОДУКТОВ ПЕРЕРАБОТКИ ОВСА И ЯЧМЕНЯ 
НА ПОКАЗАТЕЛИ КАЧЕСТВА МАРМЕЛАДА ПРИ ХРАНЕНИИ 

 
Продукты переработки овса и ячменя обладают функционально-технологическими 

свойствами – участвуют в процессе студнеобразования, что позволяет сделать вывод о 
 целесообразности их использования при производстве мармелада. В свою очередь это  
позволит получить качественно новые продукты при одновременном снижении  
рецептурного количества дорогостоящего импортного сырья – пектина и сахара-песка при 
его производстве, улучшить качество готовых изделий, а также увеличить сроки хранения. 

Ключевые слова: зерно овса, зерно ячменя, химический состав, активность воды, 
прочность студня. 
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INFLUENCE OF PROCESSING PRODUCTS OF OAT AND BARLEY 
GRAINS ON MARMALADE QUALITY INDEX AT STORAGE 

 
The products of processing of oat and barley possess functional-technological properties 

and participate in the process of gelation that allows drawing a conclusion about expedience of 
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their use at marmalade production. At the same time it will allow to get high-qualitavely new prod-
ucts at the simultaneous decline of compounding amount of the expensive imported raw material – 
pectin and sugar-sand at their production to improve quality of finished products, as well as extend 
periods of storage. 
Key words: oats grain, barley grain, chemical compound, water activity, jelly strength. 
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Е.В. ЛИТВИНОВА, Л.С. БОЛЬШАКОВА, С.Ю. КОБЗЕВА, 
М.В. КИСЕЛЕВА, Е.В. БУРЦЕВА 

 
ХАРАКТЕРИСТИКА РЫБО-РАСТИТЕЛЬНОГО СЫРЬЯ 

ПРИМЕНИТЕЛЬНО К РАЗРАБОТКЕ РЕЦЕПТУРНОГО СОСТАВА 
ЙОДИРОВАННОЙ КУЛИНАРНОЙ ПРОДУКЦИИ 

 
В статье приведены данные о потреблении рыбы и рыбопродуктов на душу 

 населения России, Орловской области и  содержании йода в океанической рыбе.  
Представлены сведения, характеризующие биологическую ценность некоторых рыб и  
содержание аминокислот, связывающих йод в организме человека. Отражены вопросы  
содержания в растительных продуктах струмогенов, препятствующих поступлению йода в 
щитовидную железу и витаминах, способствующих усвоению йода. Приведены результаты 
компьютерного моделирования рецептур рыбо-морковных композиций повышенной  
биологической ценности. 

Ключевые слова: йод, биодоступность йода, океаническая рыба, аминокислотный 
состав, биологическая ценность, струмогены, β-каротин, рыбо-морковные композиции  
повышенной биологической ценности. 
 

СПИСОК ЛИТЕРАТУРЫ 
 

1. Орловская область. 2000-2007 гг.: Стат. сб. / Территориальный орган Федеральной службы государ-
ственной статистики по Орловской области. – Орел, 2008. – 421 с. 

2. Регионы России. Социально-экономические показатели. 2007: Стат. сб. / Росстат. – М., 2008. – 966 с. 
3. Территориальный орган федеральной службы государственной статистики по Орловской области 

[Электронный ресурс]. – Режим доступа: http://orel.gks.ru/digital/region12/default. aspx.-05.05.2010. 
4. Федеральная служба государственной статистики [Электронный ресурс]. – Режим доступа: http:// 

www.gks.ru. 
5. Химический состав пищевых продуктов. – М: Пищевая промышленность, 1979. – С.133-148. 
6. Тимошенко, Н.В. Детские мясные продукты из птицеводческого сырья с использованием нутриентов 

целенаправленного действия / Н.В. Тимошенко, И.Л. Стефанова. – М.: Полиграфсервис, 2001. – 209 с. 
7. Устинова, А.В. Мясные продукты для детского питания / А.В. Устинова, Н.В. Тимошенко. – М.: По-

лиграфсервис, 1997. – 252с. 
8. Абрамова, Н.А. Зобогенные вещества и факторы / Н.А. Абрамова, В.В. Фадеев, Г.А. Герасимов, Г.А 

Мельниченко // Клиническая и экспериментальная тиреоидология. – 2006. – №1. – С. 36-39. 
9. Данилова, Л.И. Эндемический зоб: клинические аспекты проблемы / Л.И. Данилова // Медицинские  

новости. – 1997. – № 6. – С. 3-11. 
10. Авцын, А.П. Микроэлементозы человека: этиология, классификация, органопатология / А.П. Ав-

цын, А.А. Жаваронков, М.А. Риш и др. – М.: Медицина, 1991. – 496 с. 
11. Уайт, А. Основы биохимии. В 3 т. Т. 1 / А. Уайт, Ф. Хендаер, Э. Смит, Р. Хиал, И. Леман. – 

М.:Мир,1991. – 534 с. 
12. Boyages, S.C. Iodine deficiency disorders / S.C. Boyages // J Clin Endocrinol Metab. – 1993. – Vol. 77. – 

P. 587-591. 
13. Kohrle, J. Flavonoids as a risk factor for goiter and hypothyroidism / J. Kohrle // Merck European Thyroid 

Symposium. Budapest. – 2000. – P. 41-53. 
14. Тлиашинова, А.М. Многокомпонентная система в развитии заболеваний щитовидной железы (йод и 

эндо–экзогенные факторы) /А.М. Тлиашинова, С.А. Рустембекова // Русский медицинский журнал: независи-
мое издание для практикующих врачей. – 2005. – Том 13. – №27. – С. 987-992.  

15. Рустембекова, С. А. Элементный дисбаланс при патологии щитовидной железы / С.А. Рустембеко-
ва, А.С. Аметов, А.М. Тлиашинова //Русский медицинский журнал: независимое издание для практикующих 
врачей. – 2008. – Том 16, – № 16. – С. 1078-1081. 

16. Shi, L. Effects of cooking metods on iodine content in iodized salt / L. Shi, R. Zhou, G. Wang // Wei Sheng 
Yan Jiu. – 1998. – Vol.27. – №6. – P.412–414. 

17. Краков, В.А. Профилактика заболеваний щитовидной железы / В.А. Краков – М.: «Медицина», 1968.  
– 116 с. 

18. Касаткина, Э.П. Йодное обеспечение детского населения на юге Центрально-Черноземного региона 
России / Э.П. Касаткина, Д.Е. Шилин, Л.М. Петрова и др. // Проблемы эндокринологии. – 1999, Т. 45, – №1. – 
С.29–34. 



Технология и товароведение инновационных пищевых продуктов 

 

 ___________________________________________________________________  № 3(8) 2011 

19. Касаткина, Э.П. Роль йодного обеспечения в неонатальной адаптации тиреоидной системы / Э.П. 
Касаткина, Д.Е. Шилин, Л.М. Петрова и др. // Проблемы эндокринологии. – 2001, – №3. – С. 10–15. 

20. Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания: – М.: По-
литехника, 1996. – 393 с. 

 
Литвинова Елена Викторовна 
ГОУ ВПО «Орловский государственный институт экономики и торговли» 
Доктор технических наук, профессор кафедры  
технологии, организации и гигиены питания 
302028, г. Орел, ул. Октябрьская, 12 
Тел. 8-910-304-64-04  
E-mail: levorel@rambler.ru 
 
Большакова Лариса Сергеевна 
ГОУ ВПО «Орловский государственный институт экономики и торговли» 
Кандидат биологических наук, доцент кафедры  
технологии, организации и гигиены питания 
302028, г. Орел, ул. Октябрьская, 12 
Тел. 8 920 287 60 76 
E-mail: levorel@rambler.ru 
 
Кобзева Светлана Юрьевна 
ГОУ ВПО «Орловский государственный институт экономики и торговли» 
Магистрант кафедры технологии, организации и гигиены питания 
302028, г. Орел, ул. Октябрьская, 12 
Тел. 8 910 304 64 04  
E-mail: levorel@rambler.ru 
 
Киселева Мария Викторовна 
ГОУ ВПО «Орловский государственный институт экономики и торговли» 
Аспирант кафедры технологии, организации и гигиены питания 
302028, г. Орел, ул. Октябрьская, 12 
Тел. 8 910 304 64 04  
E-mail: levorel@rambler.ru   
 
Бурцева Елена Викторовна 
ГОУ ВПО «Орловский государственный институт экономики и торговли» 
Аспирант кафедры технологии, организации и гигиены питания 
302028, г. Орел, ул. Октябрьская, 12 
Тел. 8 910 304 64 04  
E-mail: levorel@rambler.ru 
 
 

E.V. LITVINOVA, L.S. BOLSHAKOVA, S.YU. KOBZEVA, 
M.V. KISELEVA, E.V. BURTSEVA 

 
CHARACTERISTIC OF FISH RAW MATERIALS IN RESPECT TO THE 

DEVELOPMENT OF RECIPE STRUCTURE OF IODINE CULINARY PRODUCTION 
 

The article deals with the data about consumption of fish and fish products per head in 
Russia, the Oryol region and the iodine content in oceanic fish. The data characterizing biological 
value of some fish and the amino acids content, connecting iodine in a human body are presented. 
The issues on content in plant foods of strumohens, preventing iodine receipt in a thyroid gland and 
vitamins promoting contributing of iodine are reflected. Computer modeling results  of compound-
ings of fish -carrot compositions of the raised biological value are given. 

Key words: iodine, bioavailability of iodine, oceanic fish, aminokis-lotnyj structure, bio-
logical value products, strumohens, β-carotin, fish-carrot compositions of the raised biological 
value. 
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УДК 664:633.88-021.632]:613.24-056.2 
 

Е.Д. ПОЛЯКОВА, Т.Н. ИВАНОВА, В.А. БЕЛЬЧИКОВА 
 

МИНЕРАЛЬНЫЙ СОСТАВ ЭХИНАЦЕИ, КАК ИНГРЕДИЕНТА 
ПИЩЕВОГО ОБОГАТИТЕЛЯ 

 
Проведены исследования минерального состава анатомических частей эхинацеи 

пурпурной (соцветие, стебель, лист и корень с корневищами) четвертого года вегетации, 
выращенной в специализированном хозяйстве национального парка «Орловское полесье». 
Элементарный состав определялся с помощью рентгено-спектрального ЭДС детектора 
mini Cup в системе сканирующего микроскопа JEOZ (Япония). 

Ключевые слова: иммунодефицитное состояние, анатомические части эхинацеи 
пурпурной, иммуностимулирующая активность, кетоацидоз, инсулинорезистентность,  
физиологическая потребность, источник макро- и микроэлементов. 
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E.D. POLYAKOVA, T.N. IVANOVA, V.A. BELCHIKOVA 
 

MINERAL COMPOSITION OF ECHINACEA, AS AN INGREDIENT 
OF FOOD ENRICHER 

 
The researches of mineral structure of anatomic parts of purple Echinacea (an  

inflorescence, a stalk, a leaf and a root with rhizomes) of the fourth year of the vegetation which has 
been grown up in a specialized farm of national park «Orlovskoe polesie» are conducted. The  
elementary structure is defined by means of roentgen-spectral EDS detector mini Cup in the system 
of scanning microscope JEOZ (Japan). 

Key words: immunodeficiency state, anatomic parts of purple Echinacea, 
 immunopotentiating activity, ketoacidosis, insulin resistance, physiological requirement, a source of 
macro- and microcomponents. 
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УДК 663.674 
 

Н.В. ГЛЕБОВА, Е.Н. АРТЁМОВА 
 

РАЗРАБОТКА ВЗБИВНЫХ МОЛОЧНО-КРУПЯНЫХ 
ДЕСЕРТОВ НА ОСНОВЕ ИССЛЕДОВАНИЯ 

ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ СВОЙСТВ КРУП 
 

В настоящее время рынок молочных десертов в России оценивается, как динамично 
растущий, с изменяющейся культурой потребления. Удовлетворение возрастающей  
потребности населения в молочных десертах, в частности со взбивной структурой  
целесообразно, если  в их производство вовлечены доступные по сырьёвой базе, с высокими 
пищевыми достоинствами и эффективные по влиянию на качество продукта  
пенообразователи. Используемые в настоящее время пенообразователи не всегда  
удовлетворяют этим требованиям. Одним из путей решения этой проблемы является  
использование круп и бобовых, в полной мере соответствующих указанным требованиям. 
Достоинством круп и бобовых является, как известно, их высокая пищевая и биологическая 
ценность. Кроме этого они обладают пенообразующими свойствами, что позволило  
использовать их в технологии молочно-крупяных десертов.  

Ключевые слова: крупы, зернобобовые, десерты,  пенообразующие свойства.  
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N.V. GLEBOVA, E.N. ARTYOMOVA  
 
DEVELOPMENT OF WHIPPED MILK-GRAIN DESSERTS ON THE BASIS 

OF GRAIN TECHNOLOGICAL CHARACTERISTICS RESEARCH 
 

Nowadays the market of milk desserts in Russia is evaluated as a dynamically growing 
market with changing culture of consumption. Satisfaction of increasing population demand in milk 
desserts especially with whipped structure is reasonable if in their production involved froth former 
accessible on raw-material basis with its higher food qualities and effective on its influence on the 
quality of product. Now used froth former don’t always satisfy these requirements. One of the ways 
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of task solution is the use of grains and beans exactly appropriate to all stated requirements. The 
advantage of grains and beans is it is commonly known their higher food and biological value.  
Besides they have got froth former characteristics that allowed us to use them in technology of milk-
grain desserts. 

Key words: grains, grain-bean, desserts, froth former characteristics. 
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УДК 663.95 
 

О.В. ЧУГУНОВА 
 

ФУНКЦИОНАЛЬНО-ФИЗИОЛОГИЧЕСКИЕ СВОЙСТВА СЫРЬЯ 
ПРИ МОДЕЛИРОВАНИИ ПРОДУКТОВ 

 
В статье приведены материалы по разработке методики формирования чая с  

заданными свойствами на основе потребительских предпочтений. Установлено, что  
сенсорные свойства чая, такие как цвет, вкус и аромат – являются ключевыми, влияющими 
на решение покупателя приобрести понравившуюся продукцию. Вследствие этого  
количественное потребительское исследование было направлено на выявление  
органолептических характеристик чая и измерение их уровня. Разработана модель  
механизма формирования чая с заданными свойствами, отражающая взаимосвязи между 
количественной и качественной оценкой потребительских характеристик. 

Ключевые слова: чай, чайные напитки, биопротекторы, потребительская оценка, 
функционально-физиологические свойства, биологическая ценность, органолептические 
свойства. 
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O.V. CHUGUNOVA 
 

FUNCTIONAL-PHYSIOLOGICAL PROPERTIES OF RAW  
MATERIALS AT PRODUCT MODELING 

 
In the article the materials on the development of a technique of formation of tea with the 

set properties on the basis of consumer preferences are given. It was found that sensor properties of 
tea, such as the color, taste and aroma are key influencing on the decision of the consumer to buy 
the liked products. As a result, quantitative consumer research has been directed to the definition of 
organoleptical characteristics of tea and measurement of their level.  A model of the tea formation 
mechanism with set properties, reflecting interrelationships between the quantitative and qualitative 
evaluation of consumer characteristics was developed. 

Key words: tea, tea drinks; bioprotektori; consumer evaluation; functional and  
physiological properties; biological value; organoleptical properties. 
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С.Я. КОРЯЧКИНА, Д.К. АХМЕДОВА, Т.В. МАТВЕЕВА 
 

КОМПЛЕКСНАЯ ОЦЕНКА КАЧЕСТВА ПШЕНИЧНОГО ХЛЕБА 
С ДОБАВЛЕНИЕМ ИНУЛИНА И ОЛИГОФРУКТОЗЫ 

 
Были проведены исследования влияния пищевого волокна на качество пшеничного 

хлеба с целью придания хлебу функциональных свойств. В качестве пищевого волокна для 
обогащения хлеба использовался инулин (Beneo HP и Beneo GR) и олигофруктоза Beneo P 95 
бельгийской фирмы BENEO-Orafti. Изделия оценивались по органолептическим и физико-
химическим показателям и определялась их пищевая ценность и сроки сохранения свежести. 
По полученным данным был рассчитан комплексный показатель качества изделия  
повышенной пищевой ценности и тем самым доказана целесообразность применения  
инулина и олигофруктозы в качестве источника пищевых волокон в хлебопечении. 

Ключевые слова: пшеничный хлеб, функциональные свойства, инулин,  
олигофруктоза, комплексный показатель качества. 
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S.YA. KORYACHKINA, D.K. AKHMEDOVА, T.V. MATVEEVA  

 
COMLEX QUALITY ESTIMATION OF WHITE BREAD WITH INSULIN 

AND OLIGOFRUCTOSE ADDITION 
 
The researches of food fibre influence on quality of white bread for the purpose of giving 

functional properties to the bread have been conducted. As a food fibre for bread enrichment was 
used insulin (Beneo HP and Beneo GR) and oligofructose Beneo P 95 of Belgian firm BENEO-
Orafti. The bread products were estimated by organoleptical and physical-chemical indicators and 
their food value and terms of preservation of freshness were defined. Under the received data the 
complex indicator of quality of a product of the raised food value has been estimated and due to that 
the expediency of application of insulin and oligofructose as a source of food fibres in breadbaking 
was proved. 

Key words: white bread, functional properties, insulin, oligofructose, complex indicator of 
quality. 
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О.А. ШИЛОВ 
 

ПОТРЕБИТЕЛЬСКИЕ СВОЙСТВА МОЛОЧНЫХ ПРОДУКТОВ 
В ЗАВИСИМОСТИ ОТ КАЧЕСТВА МОЛОЧНОГО СЫРЬЯ 

 
Специальными научными исследованиями проведена экспертиза качества и оценка 

технологических свойства молока-сырья, а также произведенных из него молочных 
 продуктов – творога, масла сливочного и сыра с последующей их оценкой по физико-
химическим и технологическим показателям. 

Ключевые слова: качество молочного сырья, генофонд мировых пород, молочные 
продукты, физико-химические показатели,  технологические свойства, белково и жиро-  
молочность. 
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O.A. SHILOV 
 

CONSUMER PROPERTIES OF DAIRY PRODUCTS 
DEPENDING ON RAW MILK QUALITY 

 
The expertise of quality and technological properties evaluation of raw milk was carried 

out with the special scientific investigations. And also produced from that milk products such as  
cottage cheeses, butter and cheese with the following their evaluation according to physical-
chemical and technological indicators.  

Key words: quality of raw milk, the genetic material of world species, dairy products, phys-
ical-chemical properties, processing properties, protein and butterfat content. 
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Т.Н. МАКАРОВА, Е.А. СОТНИКОВА 
 

СОЗДАНИЕ ОПРЕДЕЛЕННОЙ АТМОСФЕРЫ ТОРГОВОГО ЗАЛА 
С УЧЕТОМ ОСНОВНЫХ ПРИЕМОВ МЕРЧАНДАЙЗИНГА 

 
При всей проработанности и очевидности приемов мерчандайзинга, многие  

руководители торговых предприятий пренебрегают правилами планировки и проверенными 
на опыте принципами размещения товаров, цветового оформления, специфики освещения. 
Отказ от учета требований товарного соседства, структуры связанных покупок создает 
дополнительные сложности в достижении текущей и долгосрочной рентабельности  
фирмы. 

Ключевые слова: мерчандайзинг, бренд, эмоциональный и цветовой фон, правило 
«золотого треугольника». 
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T.N. MAKAROVА, E.A SOTNIKOVA 
 
CREATING A CERTAIN ATMOSPHERE OF A TRADING HALL 

WITH THE MAIN RECEPTION MERCHANDISING 
 
For all the preparedness and the obvious methods of merchandising, many leaders of the 

traders ignored the rules of planning and tested in practice the principles of product placement, 
color schemes, specific lighting. Refusal to address the requirements of commodity neighborhood 
structure related purchases or creates additional difficulties in meeting current and long-term 
profitability of the firm. 

Keywords: merchandising, brand, emotional, and background color, the rule of «golden 
triangle». 
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Е.А. КУЗНЕЦОВА, Ю.А. СЕДОВ, Ю.И. АЛЕХИНА 
 

ПОВЫШЕНИЕ БЕЗОПАСНОСТИ ЗЕРНА ЗЛАКОВЫХ КУЛЬТУР 
ПУТЕМ КОМПЛЕКСНОЙ ОБРАБОТКИ ФЕРМЕНТНЫМ 

ПРЕПАРАТОМ КСИБЕТЕН И ФОРМАЗАНОМ 
 

Приведены результаты микроскопических исследований локализации окрашенных 
комплексов формазана с кадмием, свинцом и никелям в пределах зерновки и изменения  
микроструктуры ее поверхности под действием ферментного препарата  
целлюлолитического действия Ксибетен. Показано, что в результате обработки зерновки 
ферментным препаратом Ксибетен в комплексе с формазаном и последующего промывания 
водой происходит снижение содержания токсичных элементов в зерновом сырье. 

Ключевые слова: зерно, ферментный препарат Ксибетен, формазан, тяжелые  
металлы. 
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GRAIN VARIETIES SAFETY ENHANCEMENT BY COMPLEX 
PROCESSING OF ENZYME PREPARATION OF KSIBETEN 

AND FORMAZAN 
 
Microscopic research results on localization of coloured formazan complexes with cad-

mium, lead and nickel within caryopsis and the microstructure changes of its surface under influ-
ence of enzyme preparation Ksibeten of cellulolytic action are given. It is shown that content reduc-
tion in toxic elements in grain materials occurred at the end of grain processing by enzyme prepara-
tion Ksibeten in the complex with formazan and successive water rinse. 

Keywords: grain, enzyme preparation Ksibeten, Formazan, heavy metals. 
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А.Н. МАКАРОВА, И.В. СИМАКОВА, Р.Л. ПЕРКЕЛЬ 
 

ИССЛЕДОВАНИЕ ВЛИЯНИЯ НА ОРГАНИЗМ ЗАКУСОЧНЫХ 
И СДОБНЫХ МУЧНЫХ КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ ПРИ ИХ 

ДЛИТЕЛЬНОМ ПОТРЕБЛЕНИИ ПО КЛИНИЧЕСКОМУ 
АНАЛИЗУ КРОВИ 

 
Данная работа посвящена проблемам обеспечения безопасности закусочных изделий 

промышленного производства, содержащих значительное количество жиров, при  
длительном хранении и разработке альтернативных технологий производства таких  
изделий. Физико-химические исследования жирового компонента изделий промышленного 
производства после хранения их в течение 3 месяцев (1/2 часть срока годности) выявили  
высокое содержание вторичных продуктов окисления. В исследованиях на животных (белых 
крысах) установлено патологическое воздействие на организм данных изделий при  
длительном потреблении. Созданная альтернативная продукция имеет более высокие  
вкусовые характеристики и безопасна при длительном потреблении, что подтверждают 
данные клинического анализа крови подопытных животных. 

Ключевые слова: закуски, кондитерские изделия, безопасность, вторичные  
продукты окисления, клинический анализ крови. 
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A.N. MAKAROVA, I.V. SIMAKOVA,  R.L. PERKELE  
 

RESEARCH OF INFLUENCE ON ORGANISM OF APPETIZERS AND RICH 
PASTRY CONFECTIONERY AT THEIR LONG-TERM CONSUMPTION 

ACCORDING TO CLINICAL BLOOD TEST 
 
This work deals with the issues of industrial production appetizer food safety guarantee 

that contain a great number of fats at long-term storage and development of alternative production 
technologies of such products. Physical-chemical researches of industry production product fatty 
component after their storage for three months (1/2 part of expiration date) discovered high content 
of secondary oxidation products. Pathological influence on organism of these products at long-term 
consumption was established in the researches on the animals (white mouse).created alternative 
production has got higher flavor characteristics and is safe at long-term consumption that data of 
clinical blood test of experimental animals acknowledge.  

Key words: appetizer, confectionery, safety, secondary oxidation products, clinical blood 
test. 
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О.В. ЕВДОКИМОВА 
 

МЕТОДОЛОГИЯ МОНИТОРИНГА КАЧЕСТВА ПИТАНИЯ 
НАСЕЛЕНИЯ С ИСПОЛЬЗОВАНИЕМ МОДЕЛЕЙ  

ИЗМЕРЕНИЙ ЛАТЕНТНЫХ ПЕРЕМЕННЫХ  
В СОЦИОЛОГИЧЕСКИХ ИССЛЕДОВАНИЯХ 

 
В статье приводится статистический анализ мониторинга здоровья населения,  

демографической ситуации, предлагается методология мониторинга качества питания  
населения на примере школьников и людей пожилого возраста с использованием  
анкетно-опросного метода. 

Ключевые слова: здоровье, демография, качество, социологические исследования, 
физиологическое питание, нормы потребления, школьники, пожилые люди. 
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O.V. EVDOKIMOVA 
 

METHODOLOGY FOR MONITORING THE QUALITY OF FOOD 
POPULATION MODELS WITH MEASUREMENT LATENT  

VARIABLES IN SOCIOLOGICAL STUDIES 
 
In article the statistical analysis of monitoring of health of the population, a demographic 

situation is resulted, the methodology of monitoring of quality of a food of the population on an ex-
ample of schoolboys and people of advanced age with use of a biographical-polling method is of-
fered. 
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СОСТОЯНИЕ И АНАЛИЗ РЫНКА БИОЛОГИЧЕСКИ АКТИВНЫХ 
ДОБАВОК ЗА РУБЕЖОМ И В РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ 

 
В статье рассмотрено состояние рынка биологически активных добавок за  

рубежом и в Российской Федерации. 
Ключевые слова: биологически активные добавки к пище, анализ рынка. 
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The article contains the market of biologically active additives abroad and in the Russian 

Federation is analysed.  
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С.А. МИЖУЕВА, М.В. БАЛАШОВА 
 

ИЗУЧЕНИЕ ПОТРЕБИТЕЛЬСКИХ ПРЕДПОЧТЕНИЙ 
ПЛОДОВОЯГОДНОЙ ПРОДУКЦИИ НА РЫНКЕ АСТРАХАНИ 

 
В статье представлены результаты изучения коэффициентов ассортимента и  

потребительских предпочтений на рынке Астрахани. В результате проведенных  
маркетинговых исследований составлен портрет потребителя плодовоягодной продукции. 

Ключевые слова: потребительские предпочтения, рынок плодовоягодной продукции, 
маркетинговые исследования. 
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S. MIZHUEVA, M. BALASHOVA 
 

INVESTIGATION OF CONSUMER PREFERENCES ON THE ASTRAKHAN 
REGION FRUIT-BERRY MARKET 

 
The article presents the results of investigation of the characteristics of fruit-berry products 

range and consumer preferences on Astrakhan region market. As a result of the held marketing  
researches the author has drawn up the portrait of a fruit-berry products consumer.  

Key words: consumer preferences, the market of fruit-berry products, marketing research. 
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Г.М. ЗОМИТЕВА, Ю.С. СТЕПАНОВ, О.В. ПРОКОНИНА 
 

МАРКЕТИНГОВЫЙ ПОДХОД К СОЗДАНИЮ И ВЫВЕДЕНИЮ 
НА РЫНОК ИННОВАЦИОННЫХ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ 

 
В статье обосновывается необходимость маркетингового сопровождения процесса 

создания и выведения на рынок инновационных продуктов. Представлены особенности  
инновационной деятельности в пищевой промышленности.  

Ключевые слова: инновационная деятельность, маркетинговый подход, пищевые 
продукты. 
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AND LOSS OF MARKET INNOVATIVE FOOD 

 
The necessity of marketing support the creation and launch of innovative products to 

market. The features of innovation in the food industry. 
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О.Б. ШЕВЕЛЕВА 
 

ОЦЕНКА ВОЗМОЖНОСТЕЙ АГРОПРОМЫШЛЕННОГО 
КОМПЛЕКСА КЕМЕРОВСКОЙ ОБЛАСТИ С ТОЧКИ ЗРЕНИЯ 

ПРОДОВОЛЬСТВЕННОЙ САМОДОСТАТОЧНОСТИ 
 

Приведена методика оценки возможностей агропромышленного комплекса региона 
с точки зрения продовольственной самодостаточности, которая позволяет исследовать 
производственный потенциал сельскохозяйственных отраслей региона и оценить  
совокупную региональную потребность в минимальном наборе продуктов питания;  
проведено апробирование предложенной методики на основе статистических данных по 
Кемеровской области. 

Ключевые слова: продовольственная самодостаточность, физиологические  
потребности человека, минимальная потребительская корзина, продуктовый набор,  
Кемеровская область. 
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O.B. SHEVELEVA 
 

ASSESSMENT OF POSSIBILITIES OF THE KEMEROVO REGION 
AGRO-INDUSTRIAL COMPLEX IN TERMS OF FOOD 

SELF-SUFFICIENCY 
 

The methodic of agro-industrial complex possibilities estimation of region from the point in 
terms of food self-sufficiency which allows to investigate industrial potential of agricultural 
branches of region and to estimate cumulative regional demand for the minimum set of foodstuff; 
carried out the approbation of the offered methodic on the basis of the statistical data of the  
Kemerovo region. 

Key words: food self-sufficiency, physiological requirements of the person, the minimum 
consumer basket, a grocery set, the Kemerovo region. 
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С.Ю. ЗОМИТЕВ 
 

ВЛИЯНИЕ ДИНАМИЧНОЙ РЫНОЧНОЙ СРЕДЫ НА ПРОЦЕСС 
ФОРМИРОВАНИЕ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРОГРАММЫ 

ПРЕДПРИЯТИЙ МОЛОЧНОЙ ПРОМЫШЛЕННОСТИ 
 

В статье рассматриваются факторы, которые в условиях динамичной рыночной 
среды являются системой ограничений при формировании производственной программы 
предприятия. Постоянный мониторинг этих факторов, их изменений во внешней и  
внутренней среде, позволит принимать обоснованные решения о ее корректировке. 

Ключевые слова: производственная программа, внешние факторы, внутренние 
факторы. 
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EFFECTS OF THE DYNAMIC MARKET ENVIRONMENT ON THE 
FORMATION OF PRODUCTION PROGRAM FOR DAIRY INDUSTRY 

 
In the article considered the factors that are in a dynamic market environment is the system 

of constraints in the formation of the production program of the company. Constant monitoring of 
these factors, their changes in the external and internal environment will help to make informed 
decisions about its adjustment. 

Key words: production program, external factors, internal factors. 
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